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Narucitelj Centar za pruzanje u

pripreme i dostave obroka (p
¢lanku 12. stavak 1. Zakona o
nije obvezan provesti jedan o
procijenjena vrijednost nabave
se nabava provodi sukladno od

Ovim putem pozivamo na d
predstavljaju osnovne elemente

. PREDMET NABAVE

1.1. Opis predmeta nabave

Oznaka i naziv iz Jedinstveng

CPV: 55520000 - Usluge dosta

Predmet nabave je pruzanje

Troskovniku i sukladno Specifik

Centar za pruzanje usluga u za
obrok. Obroci su raznovrsni i of

Dostava obroka vrsi se svakim

Ponuditelj je duzan kuhati topl
prema Specifikaciji predmeta n

1.2. Kolicina predmeta naba

sluga u zajednici , Ti¢* Rijeka pokrenuo je postupak nabave usluge
rehrana), evidencijski broj nabave: 03/2026, a za koju sukladno
javnoj nabavi (NN br.120/16, 114/2022 — dalje u tekstu ZJN 2016)
1l postupaka propisan Zakonom o javnoj nabavi, s obzirom da je
usluge manja od vrijednosnog praga iz élanka 12. ZJN 2016. Stoga
redbama Pravilnika o provedbi postupaka jednostavne nabave.

ostavu ponude sukladno sljede¢im uvjetima i zahtjevima koji
> za izradu ponude:

)g rjeénika javne nabave:
vljanja pripremljene hrane

usluga pripreme i dostave obroka prema opsegu opisanom u
acijama predmeta nabave koji su sastavni dio ovog Poziva.

jednici ,Tic" Rijeka svojim korisnicima svakodnevno osigurava topli
ptimalne energetske vrijednosti.
radnim danom u vremenu od 8 do 14 sati, na adresu Naruditelja.

e obroke postujuéi normative propisane odgovarajucoj vrsti obroka
abave koji se nalaze u Prilogu 5. ovog Poziva..

ve

Koli¢ina predmeta nabave utvrduje se prema Troskovniku iz Priloga 3.

Sukladno c¢lanku 4. stavku 1.
predvidena (okvirna) zbog priro

Koli€ina predmeta nabave cin
mjeseci. Stvarno nabavljena kg
ili manja od okvirne koli¢ine.

tocki 2. Pravilnika o dokumentaciji koli¢ina predmeta nabave je
de usluge koja se nabavlja.

| iskazane potrebe Narucitelja, a odnosi se na razdoblje od 12
li¢ina ovisna je o stvarnim potrebama Narucitelja, te moze biti veca

Okvirne kolicing odredit ¢e ge u Ugovoru o javnoj nabavi sklopljenom izmedu Narucitelja i

odabranog ponuditelja.
Narugitel] se ne obvezuje nare

1.3. Vrsta postupka nabave
Narucitel] provodi postupak jed
clanka 6. Pravilnika te uvjetima
ponuda na svojim mreznim stra

1.4. Procijenjena vrijednost
18.000,00 eura

1.5. Troskovnik
Naruditel] je izradio troskovnik
Poziva.

alizaciju navedenih koli¢ina u cijelosti.

nostavne nabave - javno prikupljanje ponuda - sukladno odredbama
i zahtjevima iz ovog Poziva. Narucitelj objavljuje Poziv za dostavu
nicama.

(bez PDV-a)

u Excel formatu, Prilog 3. Troskovnik, koji ¢ini sastavni dio ovog
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TroSkovnik mora biti popunjen
izvornog teksta. Ponuditel] mor
prilozeni troskovnik upisivanjen

to odredeno u troskovniku.
Jedini¢na cijena izrazena u EU

Ako ponuditelj promijeni tekst

takav trodkovnik nepotpun i ney

na izvornom predloSku bez mijenjanja, ispravijanja i prepisivanja
a ispuniti sve stavke opisane u TroSkovniku odnosno treba popuniti
1 jedinine cijene (zaokruzene na dvije decimale), na nacin kako je

R mora hiti zaokruzena na dvije decimale.

ili koliCine navedene u obrascu Troskovnika, smatrat ¢e se da je
azeci te ¢e ponuda biti odbijena.

U cijenu ponude bez poreza na dodanu vrijednost moraju biti uracunati svi trodkovi, ukljudujuéi

posebne poreze, trosarine i car

Popunjeni Troskovnik, potpisa

ne, ako postoje, te popusti.

N i ovjeren, dostavlja se uz ponudu.

1.6. Popis gospodarskih subjekata s kojima je Narucitelj u sukobu interesa

U smislu odredbe Elanka 76. stavka 1. te €lanka 77. ZJN-a 2016, ne postoje gospodarski subjekti s

kojima je narucitelj u sukobu in

Nema gospodarskih subjekata
2016 (Clanovi struénog povjere
ili koje mogu utjecati na odludiv

Tijekom pripreme ovog Poziva
strucnjaka.

1. UVJETI NABAVE:

2.1. Nacin izvrSenja
Ugovor o javnoj nabavi usluga.

2.2. Rok pruzanja usluge
12 mjeseci

2.3. Rok trajanja ugovora
U razdoblju od 01.09.2026. gog

2.4. Mjesto pruzanja usluge
Topli obroci se isporucuju od
pruzanje usluga u zajednici , Tid

2.5. Rok valjanosti ponude
60 dana od isteka roka za dost

Ponuda obvezuje ponuditelja d
moze produziti rok valjanosti sy

eresa.

s kojima su osobe iz ¢lanka 76. stavak 2. tocke 2., 3. i 4. ZJN-a
nstva za javnu nabavu | druge osobe koje su ukljucene u provedbu
anje narucitelja u ovom postupku javne nabave) u sukobu interesa.

za dostavu ponude Narucitelj nije koristio usluge i savjete neovisnih

ine do 31.08.2027. godine.

ponedjeljka do petka, izmedu 8 | 14 sati, na adresi Centar za

> Rijeka, Beli Kamik 11.

avu ponuda (u rok valjanosti uklju€en je i dan otvaranja ponuda).

o isteka roka valjanosti ponude, a na zahtjev Narucitelja, ponuditelj
oje ponude.

2.6. Odredbe o cijeni ponude
U cijenu ponude bez PDV-a uracunavaju se svi tro$kovi i popusti ponuditelja. Cijena ponude mora
biti iskazana na nacin da se isKazuje cijena ponude bez PDV-a, posebno se iskazuje iznos PDV-a i
ukupna cijena ponude s PDV-gm. Cijena ponude iskazuje se u eurima.




2.7. Prijenos porezne obvez

Prijenos porezne obveze prg
novine® broj 73/13, 99/13, 148/

2.8. Rok, nacin i uvjeti plac¢a
Narucitelj ¢e sva placanja izv
sadrzi sve zakonom propisane

e

pisan je Zakenom o porezu na dodanu vrijednost (,Narodne
3, 153/13, 143/14, 115/16, 106/18, 121/19 i 138/20).

nja
Siti u roku od 30 dana od dana zaprimanja valjanog racuna koji
elemente (obvezni elementi raduna za obveznike PDV-a propisani

su Clankom 79, Zakona o pgrezu na dodanu vrijednost). Racuni se ispostavljaju na adresu

naruéitelja Centar za pruzanje {

Narucitel] je od 01. prosinca
elektroni¢kih ratuna i pratecih
stavak 1. i élanku 7. Zakon:
novine* broj 94/18).

Sukladno ¢&lanku 7. Zakona
ce placanje wrsiti iskljuciva
elektroni¢ke radune i pratece is

usluga u zajednici , Ti¢" Rijeka, Beli Kamik 11, 51000 Rijeka.

2018. godine obvezan zaprimati i obradivati te izvrsiti placanje
isprava izdanih sukladno europskoj normi sukladno élanku 6.
3 0 elektroniCkom izdavanju racuna u javnoj nabavi (,Narodne

0 elektronickom izdavanju racuna u javnoj nabavi, Naruditelj
na temelju e-raduna te je Isporucitel] obvezan izdavati i slati
rave sukladno europskoj normi.

2.9. Kriterij za odabir ponud
Kriterij za odabir ponude je najr
Narucitel] ne maze koristiti prav

lll. OSNOVE ZA ISKLJU

Odredbe iz ove tocke utvrduju ¢
za ponuditelja,

u sluéaju zajednice gos
gospodarskih subjekata
ukoliko gospodarski sul

e

liZza cijena.

0 na pretporez te usporeduje cijene ponude s PDV-om.
CENJE GOSPODARSKOG SUBJEKTA

e

podarskih subjekata (ponuditelja), za svakog ¢lana zajednice

jekt namjerava dati dio ugovora o nabavi u podugovor jednom ili

vise podugovaratelja, za svakog podugovaratelja.

3.1. Neplacanje dospjelih pg

osiguranje

yreznih obveza i obveza za mirovinsko i zdravstveno

Naruditel] ¢e iskljuciti gospodarski subjekt iz postupka jednostavne nabave, ako utvrdi da

gospodarski  subjekt nije isp
mirovinsko i zdravstveno osigu

1. u Republici Hrvatskoj, 3
ili

2. u Republici Hrvatskoj

unio obveze plac¢anja dospjelih poreznin obveza i obveza za
ranje:

ko gospodarski subjekt ima poslovni nastan u Republici Hrvatskoj,

ili u drzavi poslovnog nastana gospodarskog subjekta, ako

gospodarski subjekt nema poslovni nastan u Republici Hrvatskoj.

lznimno od navedenog, Naru
nabave ako mu sukladno pose
odgoda placanja.

Za potrebe utvrdivanja neposta
ponudi dostavlja:

Citel] nece iskljuciti gospodarski subjekt iz postupka jednostavne
2bnom propisu pla¢anje obveza nije dopusteno, ili mu je odobrena

janja osnove za iskljuCenje iz ove tocke 3.1. gospodarski subjekt u




potvrdu Porezne upr
nastana gospodarskog
isteka roka za dostavu

Ako se u drzavi poslovnog
drzavljanin ne izdaju gore nav
gospodarski subjekt dostavlja:
izjavu pod prisegom ili,
izjavu davatelja s ovj
biljeznika ili strukovnog
subjekta, odnosno drz
(trideset) dana od dan

IV. KRITERIJ ZA ODABI

4.1, Sposobnost za obavljan

nastana

Gospodarski subjekt iz ponuds
odgovarajuci registar u drzavi n

Za potrebe utvrdivanja okolnos

ave o stanju duga ili drugog nadleznog tijela drzave poslovnog
subjekta, koja ne smije biti stariji od 30 (trideset) dana od dana
ponude.

nastana gospodarskog subjekta, odnosno drzavi &iji je osoba
edeni dokumenti ili ako ne obuhvacaju sve okolnosti iz tocke 3.1,

ako izjava pod prisegom prema pravu dotiéne drzave ne postoiji,
erenim potpisom kod nadlezne sudske ili upravne viasti, javnog
ili trgovinskog tijela u drzavi poslovnog nastana gospodarskog
avi Ciji je osoba drzavljanin, koja ne smije biti starija od 30
a isteka roka za dostavu ponude.

R GOSPODARSKOG SUBJEKTA (UVJET SPOSOBNOSTI)

je profesionalne djelatnosti — upis u registar drzave poslovnog

D

v

mora u ponudi dokazati upis u sudski, obrtni, strukovni ili drugi
jegova poslovnog nastana.

i iz tocke 4.1. gospodarski subjekt u ponudi dostavlja:

izvadak iz sudskog, ¢
vodi u drzavi njegova p

obrtnog, strukovnog ili drugog odgovarajuceg registra koji se
slovnog nastana,

ako se u drzavi poslgvnog nastana gospodarskog subjekta ovaj dokument ne izdaje,

gospodarski subjekt mbze dostaviti izjavu davatelja s ovjerenim potpisom kod nadlezne
sudske ili upravne vlasti, javnog biljeznika ili strukovnog ili trgovinskog tijela u drzavi
poslovnog nastana gospodarskog subjekta.

lzvadak ili izjava ne smiju biti stariji od 30 (trideset) dana racunajucéi od dana isteka roka za

dostavu ponude.

NAPOMENA: Gospodarski sy
dostaviti trazeni dokaz. Narug
pristupom javno dostupnim reg

Ispunjavanje ovog uvjeta sposd
u slucaju samostalne g
subjekta,

u sluéaju ponude zaje
¢lana zajednice,

ukoliko gospodarski su

bjekti s poslovnim nastanom u Republici Hrvatskoj nisu obvezni
itel] ¢e ispunjavanje ovog uvjeta sposobnosti provjeriti izravnim
strima.

bnosti utvrduje se:
onude gospodarskog subjekta (ponuditelja), za tog gospodarskog

dnice gospodarskih subjekata (zajednice ponuditelja), za svakog

pjekt namjerava dati dio ugovora o nabavi u podugovor jednom ili

viSe podugovaratelja, za svakog podugovaratelja.

4.2. Alati, postrojenja ili teh

Narucitel] odreduje sljedece
gospodarski subjekt ima do
odgovarajucoj razini kvalitete u

Gospodarski subjekt mora dok
raspolaganju:

nicka oprema

uvjete tehnicke i strucne sposobnosti kojima se osigurava da
oljnu razinu opremljenosti potrebnu za izvrSenje ugovora, na
ovom postupku.

@azati da za izvrSenje usluge koja je predmet ove nabave ima na




- 1 dostavno vozilo ¢&ij

Navedeni zahtjev ponuditelj d¢
opremom koji se daje kao PRIL
4.3. Norme

Gospodarski subjekt mora dok
po nacelima HACCP sustava
sustav upravljanja sigurnosé
Zakonu o higijeni hrane i mik
odnosno svim pozitivnim propis

Subjekti u poslovanju s hranon
svim fazama proizvodnije, pre
pripadajucih djelatnosti, u s
preventivnog postupka samoko

Navedeni zahtjev ponuditelj ¢

Potvrdom koju izdaj
Rjesenje/uvjerenje nadl
ima integriran HACCP s

Ili
certifikatom HRN EN IS

[li

ako se ani ne izdaju u
dostaviti jednakovrijedns
drzavi sjedista gospodz
jednakovrijednim mjerar

V. ODREDBE O PONUD

5.1. Sadrzaj ponude - sastav

Ponuditelji dostavljaju ponudu K
1. Pravilno jspunjen i od st

|zjava o integritetu - Prilg
Pravilno ispunjen Tro3kd
Izjava ponuditelja o rasp
Dokaze za nepostojanje
Dokaze kojima dokazuj
sposobnosti) iz toCke 1V

o g A LN

A je osnovna namjena transport hrane i namirnica.

pkazuje potpisanom lzjavom ponuditelja o raspolaganju tehni¢kom

OG 4. Poziva za dostavu ponuda.

azati da u poslovanju s hranom ima integriran sustav samokontrole
(Hazard Analysis Critical Control Points) ili HRN EN ISO 22000

u hrane sukladno Zakonu o hrani (,Narodne novine* broj 18/2023) i
robioloskim kriterijima za hranu (,Narodne novine" broj 83/2022)
ima u drzavi poslovnog nastana gospodarskog subjekta.

moraju uspostaviti i provoditi redovite kontrole higijenskih uvjeta u
rade i distribucije hrane, osim na razini primarne proizvodnje i
akom objektu i opremi pod njihovom kontrolom, provedbom
ntrole, razvijenog u skladu s na¢elima sustava HACCP-a.

okazuje dostavom sljedeéih dokumenata:

=1

e nadlezno tijelo u zemlji poslovnog nastana, odnosno
eznog ministarstva da gospodarski subjekt u poslovanju s hranom
ustav samokontrole,

D 22000 sustav upravljanja sigurno$éu hrane,

drzavi sjedista gospodarskog subjekta, gospodarski subjekt moze
> potvrde/certifikate (npr. potvrde ovlastene tvrtke za certificiranje u
rskog subjekta o uvedenom HACCP sustavu) ili druge dokaze o
ha osiguranja kojima se osigurava sigurna hrana u lancu opskrbe.

ni dijelovi ponude

oja sadrzi sljedece:

rane ponuditelja potpisan Ponudbeni list - Prilog 1.

Dg 2.

pvnik - Prilog 3.

olaganju tehni€kom opremom - Prilog 4.

osnova za iskljucenje iz tocke Ill. ovog Poziva,

e da ispunjava kriterije za odabir gospodarskog subjekta (uvjeti
ovog Poziva,

5.2. Nagin izrade i dostave ponude

Ponuditelj se pri izradi ponude r
Stranice ponude oznacéavaju s

stranica ponude.
Kada je ponuda izradena od vi
zapocinje rednim brojem koji se

nora pridrzavati zahtjeva i uvjeta iz ovog Poziva za dostavu ponude.
e brojem na nacin da je vidljiv redni broj stranice i ukupan broj

Se dijelova, stranice se oznagavaju na nacin da svaki sljededi dio
nastavlja na redni broj stranice kojim zavr§ava prethodni dio.




Ako je dio ponude izvorno numeriran (primjerice katalozi), ponuditelj ne mora taj dio ponude

ponovo numerirati.

Ponuda mora biti uvezena u cjelinu na nacin da onemoguci naknadno vadenje ili umetanje listova.

Ponuda treba biti uvezena jamstvenikom u nerastavljivu cjelinu.

Ponuda se pise neizbrisivom tintom.

Ispravci u ponudi u papirnatom obliku moraju biti izradeni na nacin da su vidljivi. Ispravci moraju
biti uz navod datuma ispravka potvrdeni potpisom ovlastene osobe ponuditelja.

Ponuda se predaje u izvorniku

5.3. Jezik i pismo ponude

Ponuda se izraduje na hrvatskom jeziku i latiniénom pismu.

5.4. Rok za dostavu ponude

20.08.2026. godine do 12,00 sati.

Ne provodi se javno otvaranje ponuda.
5.5. Adresa za dostavu ponude i potrebna oznaka na omotnici ponude

Ponuda se moze dostaviti Naruéitelju neposredno ili putem poste u zatvorenoj omotnici s

naznakom:

- Naziv i sjediste narucitelja: Centar za pruzanje usluga u zajednici ,Ti¢" Rijeka, 51 000

Rijeka, Beli Kamik 11

- Naziv i adresa ponuditelja:
- Evidencijski broj nabave: 03/2026
- Naziv predmeta nabavel Usluga pripreme i dostave obroka (prehrana)

- s naznakom: ,ne otvara

5.6. Osoba zaduzena za kontakt
Kontakt osoba Narucitelja: Ena|plantak, ena.plantak@tic-za-djecu.hr

5.7. Odredbe o odabiru ponulde ili poniétenju postupka nabave

Za odabir ponude je dovoljna jedna (1) pristigla ponuda, koja udovoljava svim trazenim zahtjevima

I uvjetima narucitelja.

Ako su dvije ili viSe valjanih porjuda jednako rangirane prema kriteriju za odabir ponude, Narugitelj
¢e odabrati ponudu koja je zapfimljena ranije.

5.8. Posebne odredbe

Na ovaj postupak ne primjenjuje se Zakon o javnoj nabavi.
iStiti ovaj postupak nabave u bilo kojem trenutku, odnosno ne
odabrati niti jednu ponudu, a sve bez ikakvih obveza ili naknada bilo koje vrste prema

Narucitelj zadrzava pravo por

ponuditeljima.

5.9. Nacelo savjesnosti i postenja

Odabrani ponuditelj jaméi i obvezuje se da nije pocinio niti da je itko prema njegovom znanju
pocinio niti jednu od sljedec¢ih radnji, te da nece pociniti, niti ¢e ikoja osoba koja djeluje uz njegovo

znanje ili suglasnost poginiti iko

(a) nudenje, davanje, primanje ili traZenje bilo kakve neprimjerene koristi kojom bi utjecao na

u od tih radniji, a to su:

djelovanje zaposlenika Naruéitelia u vezi s predmetnim postupkom nabave odnosno

provedbom ugovora zakljutenog na temelju istog,

(b) svako djelo kojim se
provedbu zaklju¢enog

neprimjereno utjece ili se nastoji utjecati na postupak nabave ili
ugovora na stetu Narugitelja, ukljuéujudéi i tajni dogovor ponuditelja.
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U tom smislu, ako je neki élan Uprave odabranog ponuditelja, voditelj projekta ili duznosnik
upoznat s nekim Cinjenicama, smatra se da je s time upoznat i odabrani ponuditel].

VL. OBAVIJEST O REZULTATIMA NABAVE

Narucitel] nece prihvatiti ponudu koja ne ispunjava uvjete i zahtjeve vezane uz predmet nabave iz
ovoga Poziva za dostavu ponuda i zadrzava pravo odbiti sve ponude i ponititi ovaj postupak
ukoliko niti jedna dostavljena pponuda ne odgovara svrsi nabave ili ako prelazi osigurana sredstva,
odnosno u drugim opravdanim sluc¢ajevima (npr. profesionalni propust) prema odluci Naruéitelja.

NarucCitelj e izvrsiti pregled, ogjenu i rangiranje dostavljenih ponuda u razumnom roku te pisanu

obavijest o rezultatima naba

e (o odabiru najpovoljnije ponude ili odbijanju svih ponuda i

ponistenju postupka nabave) dostaviti svim ponuditeljima.

VIl. PRILOZI POZIVU ZA

Prilog 1. Ponudbeni list
Prilog 2. Izjava 0 integritetu
Prilog 3. Tro$kovnik

DOSTAVU PONUDA

Prilog 4. Izjava ponuditelja o raspolaganju tehni¢kom opremom

Prilog 5. Specifikacija predmeta

nabave

Ravnateljica;

\{\\ ga }{‘BNVL
Natasa Sepié¢é Adamec, prof. psiholog




Prilog 1. PONUDBENI LIST

i PODACI O NARUG
Naziv narucitelja
Sjediste narucitelja

Predmet nabave

ITELJU

Evidencijski broj nabave:

2. PODACI O PONUD

Naziv ponuditelja
Sjedféte ponuditelja
Adresa ponuditelja
OIB

Poslovni (ziro) racy

Broj racuna (iban)

ITELJU

Naziv poslovne banke

Navod o tome je li ponuditelj u
sustavu poreza na dodanu vrijednost

Navod o tome da

prijenos porezng obveze -

(opcionalno)

i ponuditelj koristi

Adresa za dostavu poste

Adresa e-poste
Kontakt osoba ponu
Broj telefona

Bfoj ielefaksa

3. PONUDA

Broj ponude
Datum ponude

5. CIJENA PONUDE (

Cijena ponude, eur be

Stopa i iznos PDV-a

Cijena ponude, u eu

Rok valjanosti ponu
6 isteka roka za dosta
' valjanosti ukljucen js
ponuda)
Obavezno ispuniti sve stavke

ditelja

brojkama)

z PDV-a

rs PDV-om

de 60 dana od
u ponuda (u rok
i dan otvaranja

CENTAR ZA PRUZANJE USLUGA U
ZAJEDNICI, TIC* RIJEKA

Rijeka, Beli Kamik 11

Usluga pripreme i dostave obroka
(prehrana)

0372026

DA NE (zaokruziti)



7. Uz ponudu dostavljamo popis svih sastavnih dijelova i priloga ponude (Sadrzaj ponude)
slijede¢im redosliiedom

Ponuditelj:

(tiskano upisati ime i prezime ovlastene osobe ponuditelja)

M.P. Potpis:

U , 2026. godine

Napomena:
* Ako ponuditel] nife u sustavu pgreza na dodanu vrijednost ili je predmet nabave osloboden poreza na dodanu
vrijednost, u Ponudbenom listu i Treskovniku, na mjesto predvideno za upis cijene ponude s porezom na dodanu
vrijednost, upisuje se isti iznos kao $to je upisan na mjestu predvidenom za upis cijene ponude bez poreza na dodanu
vrijednost, a mjesto predvideno za upis iznosa poreza na dodanu vrijednost ostavlja se prazno ili se stavlja crtica (-).




Prilog 2. Izjava o integritetu

Naziv ponuditelja:

Sjediste/prebivaliste ponuditelja:

OIB ponuditelja:

Kao ponuditelj u postupku jednostavne nabave Usluga pripreme i dostave obroka (prehrana),
evidencijski broj nabave: 03/2026, Narucitelja Centar za pruzanje usluga u zajednici , Ti¢" Rijeka,
ovom Izjavom jam¢&imo korektnost u postupku, kao i izostanak bilo kakve zabranjene prakse u vezi
s postupkom nadmetanja (radnja koja je korupcija ili prijevara, nudenje, davanje ili obeéavanje
neprilicne prednosti koja mozZe|utjecati na djelovanje nekog zaposlenika ili zaposlenike koji su na
te izrazavamo suglasnost s provedbom revizije
cijeloga postupka od strane ngovisnih stru¢njaka i prihvacanje odgovornosti i odredenih sankcija
(ugovorna kazna, bezuvjetni otkaz ugovora i sl.) ukoliko se kre ugovorne obveze.

bilo koji nacin |ukljuéeni u pgstupak nabave)

IZJAVA O INTEGRITETU

(tiskano upisati ime i prezime, potpis ovlastene osobe ponuditelja, pecat)

U dana

M.P.

2026. godine




Prilog 3. Tro8kovnik

NABAVA USLUGE PRIPREME | DOSTAVE OBROKA (PREHRANA)
PREDVIDENA 5
'TBERD' OPIS Jﬁ,ﬂ!’;‘é“ GODISNJA KOLICINA JED'E’;:';%S_”ENA UKUPNO
: OBROKA 4
Priprema i dostava obroka za potrebe
1. |Centra za pruzanje usluga u zajednjci "Ti¢" kom 6.500

Rijeka

Sveukupno bez PDV-a (€):

1/1




PRILOG 4.

PONUDITELJ/CLAN ZAJEDN

Naziv:

CE PONUDITELJA:

Adresa sjedista

OIB:

I1ZJAVA

O RASPOLAGANJU TEHNICKOM OPREMOM

Kao ponuditelj/Glan zajednice ponuditelja u postupku jednostavne nabave Usluga pripreme i

dostave obroka (prehrana),
usluga u zajednici ,Ti¢" Rije
dostavnim vozilom d&ija je os

izvrSenja ugovora.

ev. broj nabave: 03/2026, Narucitelja Centar za pruzanje
ka, ovom lIzjavom jam¢imo da raspolazemo 1 (jednim)

novna namjena transport hrane i namirnica, a sve u svrhu

PONUDITELJ / GLAN ZAJEDNICE
PONUDITELJA:

(tiskano upisati ime i prezime ovlastene osobe
gospodarskog subjekta)

M.P.

(pecat i potpis oviastene osobe)

u , dana 2026. godine.




" Prilog 5. Specifikacija predmeta n

. Manestra od gr

. Tripice s krumpir

. Brudet od dagniji

. Manestra od gra

. Manestra od gra

. Manestra od rep

. Pohani osli¢ file,

Jelovnici obrg

Mesna Struca, m
Manestra od gral
Pohana svinjetin
Gulas i palenta,

Fino varivo (krun

abave

)ka s normativima:

ahune s krumpirom i kruh
na i je€ma, kobasica i kruh
2, kupus s krumpirom i kruh
salata cikla i kruh

npir, mrkva, kukuruz, grasak), suha vratina i kruh

Manestra od graha i tiestenine, hamburger i kruh

Peceni batak ili 3
Dinstana junetin

Krumpir gulas, s

rabatak, grasak varivo i kruh
A, riza, salata svjezi kupus i kruh

alata svjezi kupus i kruh

Gulasg, tjestenina

Pohana svinjetin

. Peceni oslic, rejlani krumpir i kruh

ha i je€ma, suha vratina i kruh
, salata svjezi kupus i kruh
om, salata svjezi kupus i kruh

a, varivo od tikvica, mrkve i krumpira i kruh

Manestra od graha, hamburger i kruh

Pasta bolonjez,
Manestra od pov

Punjena paprika

salata cikla i kruh
réa, kobasica i kruh

leSo krumpir i kruh

Manes$tra od graha, kukuruza, mrkve i krumpira, suha vratina i kruh

Peceni batak ili zabatak, blitva s krumpirom i kruh

. Mesna $truca, ki

. Polpeta, varivo g

Brudet od oslica

Svinjska Snicla u

Pohani osli¢ file,

Polpeta u umak

. Dinstani kiseli ku

Dinstani kiseli ku

Pohani pileéi file

pice s kupusom i kruh

, palenta i kruh

. Pohana svinjetina, tikvice na crveno s rizom i kruh

d kelja i krumpira i kruh

ha i tiestenine, safalada i kruh
palenta i kruh

umaku, riza s graskom i kruh
krumpir salata i kruh

od rajcice, restani krumpir i kruh

pus, leSo krumpir, hamburger i kruh

. Gulas s krumpirom i graskom i kruh

ha i kiselog kupusa, suha vratina i kruh
e i graha, kobasica i kruh

pus, kobasica, le$o krumpir i kruh
blitva s krumpirom i kruh

kelj s krumpirom i kruh

str. 1



: Prilog 5. Specifikacija predmeta n

37.
38.
39.
40.
41,
42
43,
44,
45,
46,
47,

abave

Gulas, rizi-bizi i kruh

Pileci paprikas s

noklicama i kruh

Sekeli gulas, leSp krumpir i kruh

Peceno carsko meso, kupus s krumpirom i kruh

Peceno carsko meso, dinstani kiseli kupus, le$o krumpir i kruh

Manestra od mai;una i krumpira, safalada i kruh

Sarma, leso kru

pir i kruh

Svinjski kotlet u saftu, krpice s kupusom i kruh

Varivo od poriluk

a, kobasica i kruh

Peceni osli¢, grah salata i kruh

Bakalar na mornarski i kruh

str. 2



Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

1. Mesna Struca, mahune s krumpirom i kruh

Mesna Struca:

junetina kg 0,070
svinjetina kg 0,030
jaja kom 0,250
cesnjak kg 0,001
persin kg 0,001
mast kg 0,010
luk kg 0,020
dodatak jellma kg 0,001
papar kg 0,0025
sol kg 0,002
Mahune s krumpirom:
mahuna kg 0,150
krumpir kg 0,250
mrkva kg 0,020
luk kg 0,010
slanina kg 0,010
mast kg 0,010
Cesnjak kg 0,001
zacinska paprika kg 0,00050
dodatak jellma kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
2. Manestra od graha i je€ma, kobasica i kruh

Manestra od graha i jeéma:

je€am kg 0,020
grah suhi kg 0,080
slanina kg 0,020
mrkva kg 0,020
persin kg 0,001
luk kg 0,020
cesnjak kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
dodatak jellma kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kohasica:

kobasica kg 0,100
Kruh: kg 0,200

str. 3




Prilog 5. Specifikacija predmeta n

3.

Pohana svinjetina, kupus s krumpirom i kruh

abave

Pohana svinjetina:

svinjetina
ulje
krusne mnlice
jaja
brasno
sol

kg

I

kg
kom
kg
kg

Kupus s krumpirom:

kupus svijezi
Krumpir
brasno
ulje
cednjak
dodatak jelima

kg

zacinska paprika kg

sol

Kruh;

Gulas i palenta, salata cikla i kruh

Gulas:
svinjetina
luk
mrkva
mast
persin
dodatak jelima

kg

kg

kg

koncentrat rajcicekg

papar
sol

Palenta:
palenta
mast

sol

Salata cikla:
cikla

Kruh:

Fino varivo (krumpir, mrkva, kukuruz, grasak), suha vratina i kruh

Fino varivo:
grasak
mrkva
krumpir
kukuruz
luk
dodatak jelima
brasno
ulje
mast
persin
papar
sol

Suha vratina:
suha vratina

Kruh:

kg
kg

kg
kg
kg

kg

kg

kg

kg

kg
kg

0,100
0,040
0,020
0,250
0,020
0,002

0,200
0,250
0,020
0,020
0,001
0,001
0,00050
0,002

0,200

0,120
0,050
0,020
0,010
0,001
0.001
0,010
0,00025
0,002

0,080
0,002
0,002

0,150

0,200

0,035
0,060
0,300
0,035
0,020
0,001
0,010
0,001
0,010
0,001
0.00025
0,002

0,100

0,200

str. 4



Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave
6. Manestra od graha i tjestenine, hamburger i kruh

Manes$tra pd graha i tjestenine:

grah suhi kg 0,080
slanina kg 0,020
tiestenina kg 0,025
luk kg 0,020
mrkva kg 0,020
mast kg 0,010
brasno kg 0,010
celer kg 0,001
cesnjak kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
persin kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
sol kg 0,002
Hamburger:

hamburge kg 0,100
Kruh: kg 0,200
7. Peceni batak ili zabatak, grasak varivo i kruh

Peceni batak ili zabatak:

pileci batak ili zabatak kg 0,200
ulje I 0,010
sol kg 0,001
Grasak varivo:

grasak kg 0,220

luk kg 0,020

ulje I 0,020
zacinska paprika kg 0,001

sol kg 0,002

Kruh: kg 0,200

8. Dinstana junetina, riza, salata svjezi kupus i kruh

Dinstana junetina:

Jjunetina kg 0,120

luk kg 0,030
mrkva kg 0,001
slanina kg 0,001
persin kg 0,001
senf kg 0,001
sol kg 0,002
dodatak jelima kg 0,001
koncentratjrajCicekg 0,001
cesnjak kg 0,001
brasno kg 0,020
zacinska paprika kg 0,001
mast kg 0,010
vino I 0,001
Kuhana riza:

riza kg 0,080
dodatak jellma kg 0,001
persin kg 0,001
sol kg 0,002
ulje | 0,001
Salata svjezi kupus

svjezi kupus kg 0,150
ocat | 0,004
ulje I 0,005
sol kg 0,001
Kruh: ka 0,200

str. 5




Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

9. Krumpir gulas, salata svjeZi kupus i kruh
svinjetina kg 0,100
luk kg 0,020
mrkva kg 0,020
brasno kg 0,010
mast kg 0,020
cesnjak kg 0,001
krumpir kg 0,300
koncentrat rajCicekg 0,010
perdin kg 0,001
sol kg . 0,002
Salata svjezi kupus
svjezi kupus kg 0,150
ocat | 0,004
ulje | 0,005
sol kg 0,001
Kruh: kg 0,200

10. Peceni osli¢, restani krumpir i kruh

Peéeni oslic:

smrznuti oglic kg 0,150
ulje I 0,040
sol kg 0,001
Restani krumpir:
krumpir kg 0,350
mast kg 0,020
luk kg 0,020
persin kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
11. Manes$tra od graha i jeéma, suha vratina i kruh

Manestra ¢d graha i jeéma:

je€am kg 0,020
grah suhi kg 0,080
slanina kg 0,020
mrkva kg 0,020
persin kg 0,001
luk kg 0,020
cesnjak kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002

Suha vratina:
suha vratina kg 0,100

Kruh: kg 0,200

str. 6




Prilog 5. Specifikacija predmeta n

12.

13.

14,

Gulas, tjes

Gulas:
svinjetina
luk

mrkva
mast
persin
dodatak jel
koncentrat
papar

sol

Tjestenina;

tjestenina
sol

Salata svje
svjezi kupu
ocat

ulje

sol

Kruh:

Tripice s Krumpirom, salata svjezi kupus i kruh

abave

ma
rajcicekg

Zi kupus
S

tripice kg
luk kg
slanina kg
bragno kg
sol kg
koncentrat rajcicekg
dodatak jellma kg
krumpir kg
zacinska paprika kg
papar kg
persin kg
Salata svjezi kupus
svjezi kupus kg
ocat I
ulje I
sol kg
Kruh: kg
Pohana sv
Pohana sWinjetina:
svinjetina kg
ulje I
krusne mrvice kg
jaja kom
bradno kg
sol kg
Varivo od tikvica:
tikvice kg
mrkva kg
krumpir kg
sol kg
koncentrat [rajéicekg
Kruh: kg

kg
kg
kg
kg
kg
kg
0,010
kg
kg

kg
kg

kg

0,150
0,020
0,020
0,020
0,002
0,010
0,002
0,300
0,001
0,00025
0,001

0,150
0.004
0,005
0,001

0,200

0,100
0,040
0,020
0.250
0,020
0,001

0,200
0,100
0,100
0,002
0,010

0,200

tenina, salata svjezi kupus i kruh

0,120
0,030
0,020
0,010
0,001
0,001

0,00025
0,002

0,110
0,002

0,150
0,004
0,005
0,001

0,200

injetina, varivo od tikvica, mrkve i krumpira i kruh
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Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

15, Manestra od graha, hamburger i kruh
Manestra jod graha:
grah suhi kg 0,100
slanina kg 0,020
cesnjak kg 0,002
bragno kg 0,010
zacinska paprika kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
mrkva kg 0,002
mast kg 0,002
luk kg 0,020
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Hamburger:
hamburger kg 0,100
Kruh: kg 0,200

16. Pasta bolanjez, salata cikla i kruh

Pasta bolgnjez:

junetina kg 0,100
luk kg 0,030
mrkva kg 0,010
brasno kg 0,020
mast kg 0,010
dodatak jellma kg 0,001
sol kg 0,002
koncentrat rajcicekg 0,010
zacinska paprika kg 0,00050
papar kg 0,00025
tjestenina kg 0,110
sol kg 0,002
Salata cikla:
cikla kg 0,150
Kruh: kg 0,200
17 Manes$tra od povréa, kobasica i kruh

Manestra od povréa:

mrkva kg 0,020
Krumpir kg 0,200
grasak kg 0,020
mast kg 0,015
brasno kg 0,010
kukuruz kg 0,010
sol kg 0,002
dodatak jelima kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
papar kg 0,00025
riza kg 0,010
Kobasica:
kobasica kg 0,100
Kruh: kg 0,200

str. 8




Prilog 5. Specifikacija predmeta n

18.

18.

20.

abave

Punjena paprika, leSo krumpir i kruh

Punjena paprika, leSo krumpir:

junetina
svinjetina
luk
zacinska p
slanina
riza
dodatak jel
jaja

mast

celer
paprika
koncentrat
Gesdnjak
papar

sol

LeSo krum
krumpir
persin
ulje

sol

Kruh;

Manestra od graha,

pir:

kg

Manestra ¢

grah suhi kg
kukuruz kg
krumpir kg
slanina kg
cesnjak kg
persin kg
mrkva kg
celer kg
mast kg
dodatak jelima kg
koncentrat rajcicekg
brasno kg
zadinska paprika kg
papar kg
sol kg
Suha vratina:

suha vratina kg
Kruh: kg

Peceni batak ili zabatak, blitva s krumpirom i kruh

Peceni bat
pileci batak
ulje
sol

Blitva s kr
blitva
krumpir
ulje
cesnjak
maslinovo
papar

sol

Kruh:

ak ili zabatak:
ili zabatak

umpirom:

uljie |

0,070
0,030
0,020
0,002
0,020
0,010
0,002
0,250
0,020
0,002
0,150
0,002
0,002
0,00025
0,002

0,300
0,001
0,001
0,002

0,200

kukuruza, mrkve i krumpira, suha vratina i kruh

bd graha, kukuruza, mrkve i krumpira:

0,080
0,020
0,100
0,020
0,001
0,001
0,020
0,002
0,020
0,001
0,001
0,020
0,001
0,00025
0,002

0,100

0,200

kg 0,200
| 0,010
kg 0,002

0,200
0,300
0,002
0,001
0,001
0,00025
0,002

0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta n

abave

21, Mesna &trjca, krpice s kupusom i kruh

Mesna Struca:

junetina kg 0,070
svinjetina kg 0,030
jaja kom 0,250
cednjak kg 0,001
persin kg 0,001
mast kg 0,010
luk kg 0,020
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002

Krpice s kupusom:

kupus svjezi kg 0,200
tjestenina kg 0,080
sol kg 0,002
luk kg 0,020
cesnjak kg 0,001
mast kg 0,020
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
22, Brudet od|dagnji, palenta i kruh
dagnje zalgdene kg 0,080
luk kg 0,050
vinski ocat I 0,001
brasno kg 0,010
koncentrat rajéicekg 0,010
ulje | 0,040
sol kg 0,002
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
zacinska paprika kg 0,001
vino | 0,001
persin kg 0,001
cesnjak kg 0,001
maslinovo Llje | 0,001
Palenta:
palenta kg 0,080
mast kg 0,002
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
23. Pohana svinjetina, tikvice na crveno sa rizom i kruh
Pohana svinjetina:
svinjetina kg 0,100
ulje | 0,040
krugne mrvice kg 0,020
jaja kom 0,250
bragno kg 0,020
sol kg 0,001
Tikvice nalcrveno s rizom:
tikvice kg 0,200
riza kg 0,030
sol kg 0,002
koncentrat rajcicekg 0,010
Kruh: kg 0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta n
24.

25.

26.

Polpeta, varivo od kelja i krumpira i kruh

abave

Polpeta:

Junetina kg 0,070
svinjetina kg 0,030
luk kg 0,020
cednjak kg 0,001
jaja kom 0,250
persin kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
sol kg 0,002
mast kg 0,010
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
Varivo od kelja i krumpira:

kel kg 0,150
Krumpir kg 0,250
ulje I 0,010
cesnjak kg 0,001
sol kg 0,002
papar kg 0,00025
Kruh: kg 0,200

Manestra od graha i tjestenine, safalada i kruh

Manes$tra od graha i tjestenine:

grah suhi
luk

mrkva
persin
celer
slanina
tiestenina
Cednjak
sol
dodatak jel
mast
brasno

ma kg

zacinska paprika kg

Safalada:
safalada

Kruh:

Brudet od

Brudet od
smrznuti o3
luk

vinski ocat
brasno
koncentrat
ulje

sol
dodatak jel
papar
persin
cesnjak
maslinovo
Palenta:
palenta

mast
sol

Kruh:

kg

kg

osli¢a:

li¢ kg
kg
[

kg
rajcicekg

ma kg

ilje |

0,080
0,020
0,020
0,001
0,001
0,020
0,025
0,001
0,002
0,001
0,010
0,010
0,001

0,100

0,200

oslica, palenta i kruh

0,150
0,030
0,001
0,020
0,015
0,050
0,002
0,002
0,00025
0,001
0,001
0,001

0,080
0,002
0,002

0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

27.

28.

Svinjska Snicla u umaku, riza s graskom i kruh

Svinjska Snicla u umaku:

Svinjetina kg
ulje I

¢ednjak kg
dodatak jelfima kg
persin kg
sol kg
brasno kg

Riza s graskom:

riza kg
gradak kg
mast kg
sol kg
papar kg
dodatak jellma kg
persin kg

Kruh: kg

Pohani osli¢ file, krumpir salata i kruh

Pohani oslic file:
oslic file smrznuti kg

brasno kg
jaja kom
ulje I
krusne mrvice kg
sol kg
Krumpir salata:
krumpir kg
luk kg
ulje |
zaCinska paprika kg
vinski ocat I
sol kg
papar kg
Kruh: kg

0,120
0,010
0,001
0,001
0,001
0,001
0,010

0,070
0,050
0.010
0,002
0,00025
0,001
0,001

0,200

0,150
0,010
0,250
0,040
0,020
0,001

0,300
0,010
0,001
0.001
0,003
0,002
0.00025

0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

29, Polpeta u umaku od rajéice, restani krumpir i kruh
Polpeta:
junetina kg 0,070
svinjetina kg 0,030
luk kg 0,020
cesnjak kg 0,001
jaja kom 0,250
persin kg 0,001
zacinska paprika kg 0,001
sol kg 0,002
mast kg 0,010
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
Umak od rajéice:
brasno kg 0,020
mast kg 0,010
koncentrat rajcicekg 0,020
dodatak jellma kg 0,001
sol kg 0,002
persin kg 0.001
Secer kg 0,001
Restani krumpir:
krumpir kg 0,350
mast kg 0,020
luk kg 0,020
persin kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
30. Dinstani kiseli kupus, le$o krumpir, hamburger i kruh

Dinstani kiseli kupus:

kiseli kupus kg 0,200
slanina kg 0,020
mast kg 0,010
cednjak kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Leso krumpir:
krumpir kg 0,300
persin kg 0,001
sol kg 0,002
ulje I 0,001
Hamburger:
hamburger kg 0,100
Kruh: kg 0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave
Gulas s krumpirom i gragkom i kruh

31

32.

33.

Gulas$ s knumpirom i graskom:

svinjetina kg
luk kg
mrkva kg
brasno kg
mast kg
cesnjak kg
krumpir kg
grasak kg
dodatak jellma kg
sol kg

zacinska paprika kg
koncentrat rajCicekg

persin kg
bosiljak kg
Kruh: kg

0,100
0,030
0,020
0,001
0,020
0,001
0,300
0,050
0,001
0,002
0,00025
0,010
0,001
0,001

0,200

Manestra Id graha i kiselog kupusa, suha vratina i kruh

Manestra

grah suhi kg
kiseli kupus kg
slanina kg
sol kg
zacinska paprika kg
cesnjak kg
mast kg
papar kg
dodatak jellma kg
brasno kg
luk kg
Suha vratipa:

suha vrating kg
Kruh: kg

d graha i kiselog kupusa:

0,080
0,200
0,020
0,002
0,001
0,001
0,020
0,00025
0,001
0,001
0,020

0,100

0,200

Manestra od repe i graha, kobasica i kruh

Manestra od repe i graha:

grah suhi kg
kisela repa kg
slanina kg
zacCinska paprika kg
¢esnjak kg
bradno kg
mast kg
papar kg
luk kg
sol kg
Kobasica:
kobasica

Kruh: kg

0.080
0,120
0.020
0.001
0,001
0,020
0,010
0,00025
0,020
0,002

kg 0,100

0.200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta rjabave
Dinstani kiseli kupus, kobasica, leSo krumpir i kruh

34.

35.

36.

Dinstani kiseli kupus:

kiseli kupus kg
mast kg
cesnjak kg
papar kg
slanina kg
sol kg
Leso krumpir:
krumpir kg
persin kg
ulje I
sol kg
Kobasica:
kobasica

Kruh: kg

0,200
0,010
0,001
0,00025
0.020
0,002

0,300
0,001
0,001
0,002

kg 0,100

0,200

Pohani osli¢ file, blitva s krumpirom i kruh

Pohani osli¢ file:
oslic file smrznuti kg

brasno kg
jaja kom
ulje |
krusne mrvice kg
sol kg
Blitva s krumpirom:
blitva kg
krumpir kg
ulje |
cesnjak kg
sol kg
maslinovo ulje |
papar kg
Kruh: kg

0,150
0,020
0,250
0,040
0,020
0,001

0,200
0,300
0,002
0,001
0,002
0,001
0,00025

0,200

Pohani pileci file, kelj s krumpirom i kruh

Pohani pileci file:

pileci filekg 0,100
brasno kg
jaja kom
ulje I
krusne mrvice kg
sol kg
Kelj s krumpirom:
kelj kg
krumpir kg
ulje |
cesnjak kg
papar kg
sol kg
Kruh: kg

0,020
0,250
0,040
0,020
0,001

0,150
0,250
0,010
0,001
0.00025
0,002

0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta nabave

37. Gulas, rizitbizi i kruh
Gulas:
svinjetina kg 0,120
luk kg 0,030
mrkva kg 0,020
mast kg 0,010
persin kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
koncentrat|rajéicekg 0,010
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Rizi-bizi:
riza kg 0,070
gradak kg 0,050
mast kg 0,010
papar kg 0,00025
dodatak jellma kg 0,001
persin kg 0,001
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200

38. Pileci paprikas s noklicama i kruh

Pileci paprikas:

pile¢i batak i zabatak kg 0,200

luk kg 0,030
mrkva kg 0,010
zacinska paprika kg 0,001
koncentrat rajcice kg 0,010
mast kg 0,020
dodatak jelima kg 0,001
sol kg 0,002
Noklice:
brasno kg 0,030
jaja kom 0,050
ulje | 0,001
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
39. Sekeli gulads, leSo krumpir i kruh
Sekeli gulas:
svinjetina kg 0,100
kiseli kupus kg 0,300
slanina kg 0,020
zalinska paprika kg 0,001
dodatak jelima kg 0,002
CeSnjak kg 0,002
luk kg 0,020
mast kg 0,020
brasno kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Leso krumpir:
Krumpir kg 0,300
persin kg 0,001
ulje I 0,001
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta n
40.

41.

42,

Peceno carsko meso:

carsko meso
mast
sol

abave
Peéeno carsko meso, kupus s krumpirom i kruh

kg
kg
kg

Kupus s krumpirom:

kupus svjezi
krumpir
brasno
ulje
cesnjak
dodatak jelima
zacinska paprika
sol

Kruh;

Peceno c]rsko meso, dinstani kiseli kupus, le$o krumpir i kruh

Peceno c
carsko meso
mast
sol

Dinstani kupus:
kiseli kupus
mast
cesnjak
papar
slanina
sol

Leso krumpir:
krumpir
persin
ulje

sol

Kruh:

Manestra Id mahuna i krumpira, safalada i kruh

Manestra
mahuna
krumpir
luk

mast
zacCingka paprika
dodatak jelima
papar
sol

Safalada:
safalada

Kruh:

kg
kg

kg

rsko meso:

kg
kg
kg

kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg
kg

kg

kg

0.150
0,010
0.001

0,200
0,250
0,020
0,020
0,001
0,001
0,001
0,002

0,200

0,150
0,010
0,002

0,200
0,010
0,001
0,00025
0,020
0,002

0,300
0,001
0,001
0,002

0,200

d mahuna i krumpira:

0,100
0,150
0,010
0,005
0,001
0,001
0,00025
0,002

0,100

0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta riabave

43. Sarma, le§o krumpir i kruh
Sarma:
junetina kg 0,080
svinjetina kg 0,040
kiseli kupus kg 0,200
slanina kg 0,020
mast kg 0,010
riza kg 0,010
luk kg 0,020
brasno kg 0,010
cesdnjak kg 0,001
zactinska paprika kg 0,001
dodatak jelima kg 0,001
papar kg 0,00025
jaja kom 0,250
persin kg 0,001
sol kg 0,002
LeSo krumpir:
krumpir kg 0,300
persin kg 0,001
ulje | 0,001
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200

44. Svinjski kotlet u saftu, krpice s kupusom i kruh
Svinjski kltlet u saftu:
svinjski kotlet kg 0,150
ulje kg 0,020
brasno kg 0,001
senf kg 0,001
cesnjak kg 0,001
persin kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Krpice s kuipusom
kupus svjezi kg 0,200
tiestenina kg 0,080
sol kg 0,002
mast kg 0,020
luk kg 0,020
papar kg 0,00025
cesnjak kg 0,001
sol kg 0,002
Kruh: kg 0,200

45, Varivo od poriluka, kobasica i kruh
Varivo od poriluka:
poriluk kg 0,200
krumpir kg 0,250
mast kg 0,001
brasno kg 0,001
papar kg 0,00025
sol kg 0,002
Kobasica:
kobasica kg 0,100
Kruh: kg 0,200
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Prilog 5. Specifikacija predmeta n

46.

47.

abave

F
Peceni oslic:
smrznuti osli¢ kg
ulje |
sal kg
Grah salata:
grah kg
ulje lit
luk kg
sol kg
ocat lit
Kruh: kg

E
Bakalar na mornarski:
bakalar kg
krumpir kg
ulje lit
maslinovo ulje it
Cesnjak kg
sol kg
limun kg
dodatak jelima kg
koncentrat|rajcice kg
brasno kg
persin kg
Kruh: kg

'eCeni oslié, grah salata i kruh

0,150
0,040
0,001

0,125
0,005
0,050
0,002
0,004

0,200

akalar na mornarski i kruh

0,060
0,300
0,010
0,010
0,002
0,002
0,002
0,001
0,010
0,010
0,001

0,200
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